
Federweisser *  sofort gepresste Pinot - Noir
Trauben mit weissem Fruchtfleisch; holt die 
Frische des Weissen und die Kraft des Roten 
ab und verzichtet dabei auf gerbige Stoffe. 
Sein Duft erinnert an Melonen.
 	 7.5 dl à Fr. 16.60

Saphira * oppulenter Weisswein; spart nicht 
an Düften und Körper. Eignet sich auch zu 
oder als Nachspeise. Diese Neuzüchtung ver-
eint den edlen „Rhein - Riesling“ mit pilzfesten 
Seyve - Villard Sorten und steht im Grünhag, der 
Sonnenseite von Flums.	 7.5 dl à Fr. 19.-

Unsere Weine

Plantet S. 5455            Frucht über Frucht als 
unvergessliches Sortenmerkmal: Johannis-
beer -  Gelée in der Nase oder „weiblich“, die 
etwas saloppe Umschreibung seines Charak-
ters.		  Quintner
5 dl à Fr. 11.80		  7.5 dl à Fr. 17.-

Seyval-Blanc *    fröhlicher Quintner Liebling
lädt ein mit zarter Frische, vitalen Nerven und 
blumigem Scharm. Schnittig nicht nur im Som-
mer und zum Apéro.
5 dl à Fr. 11.20	 7.5 dl à Fr.  16.20

Walenstadter Rosé*   Muss weder Fisch noch 
Vogel scheuen; passt zu vielen Gerichten. Tole-
riert Salz und Pfeffer, ja sogar Salatsaucen; 
gekeltert aus Pinot-, 10271 und wenig Cabernet- 
Jura Trauben.		
7.5 dl à Fr.16.60

„ Save all „           Traditionell in der Flasche 
vergorener Schaumwein aus Quintner Seyval-
Blanc Trauben. Prickelt feinperlig; mehr brut 
als sec dosiert, bestechend klar seine Frucht.
	 7.5 dl à Fr. 26.-	
	  

Baco-Noir      steht dagegen männlicher da, 
falls Begriffe wie, erdig, rauchig, exotisch 
dazu passen, dann hier, verwoben zu einem 
Ganzen.  		  Quintner	
7.5 dl à 17.50

Maréchal Foch                          Unmittelbar 
hinter dem Schloss  Sargans gelegene Reben 
ergeben einen gehaltvollen Wein, nebst fruch-
tigen Tönen, Anflüge von Efeu und frischer 
Walderde.		  5 dl à Fr. 11.80	
	

Foch Barrique    Die typischen Maréchal Foch 
Töne werden im Barrique vertieft und mit 
Weihrauch-, Kakaogeschmack feinumhüllt.	  
7.5 dl à Fr. 25.-

Blauburgunder mit 6er - Serie Bildetiketten.
Alljährlich wird ein Künstler eingeladen, uns 
seine Ansichten zum Wein zu zeigen. Die 
individuellen Formulierungen lassen Über-
raschungen zu und verdienen ein eigenes 
Rundschreiben. Als Wein greifen wir auf den 
Walenstadter Pinot aus unserer ersten Reb-
lage „Zwicky“ zurück; Fruchtfülle.	
2009er:	 7 dl à Fr. 17.20	

Cuvée Walensee  im Barrique ; hier gelingt 
dank Assemblage der Bogenschlag, zwischen 
fruchtigem Auftakt, über stoffige Seele, zu 
einem warmen, an Schoggi erinnernden Nach-
klang;  der föhnverwöhnte Walensee als Vor-
bote des mediterranen Südens.
	 7.5 dl à Fr. 23.-

Cuvée Walensee 5dl und 7.5 dl ; Diese Vari-
anten reifen im Tank. Zu seiner Fruchtigkeit 
kommen blumige Düfte dazu, die zumal an 
Rosen erinnern.  Mit den Cabernet-Kreuzun-
gen wird die Gerbstoffseite fein strukturiert 
und würzig.
5 dl à Fr. 11.50	 7.5 dl à Fr. 16.60

Pinot- Barrique  Saft von den besten Trauben 
des Jahrgangs  lagern in 220 l Eichenfässern. 
Nicht Holz alleine ist das Thema sondern die 
Paarung mit der Aromafülle vom verdichteten
Wein und Reife. Geduld ist hier ein guter Rat-
geber.	 7.5 dl à Fr. 25.-

Marc       gut gelagert, mittlerweilen im klei-
nen Barrique gereift, deshalb die caramellige 
Farbe und Anflug von Vanilleduft.	  
	 5 dl à Fr. 25.-

... *    bedeutet, dass diese Weine in der Regel im 
Frühjahr abgefüllt werden. Die 5 dl Flaschen sind 
als Zeichen für Qualitätsweine mit Korkzapfen 
verschlossen.
Die Preise enthalten die MwSt. ( Nr.: 707 716 )
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